Vo flonsde 2 YADIN D VALLINTIN

Diner du Mards 14 Février 2023

80€ / personne

70€ / petsonne sous la Vertriere du Chateau ou a emporter

Mise en bouche
BARBAJUAN DE VEAU ET BLETTES, DOUCEUR DE CELERI
Entrée i
RAVIOLE DE HOMARD A LA CORIANDRE  #
BOUILLON D’ARAIGNEE, BONITE
Seconde entrée
SAINT-JACQUES DANS SA COQUILLE
FONDUE DE POIREAUX, CHIPS DE TAPIOCA
(EUFS DE SAUMON DE FONTAINE, EMULSION AGRUMES
Plat
SUPREME DE PINTADE TRUFFE
LEGUMES RACINES ET LARD DE COLONNATA, JUS AU VIN JAUNE
Pré-Dessert
FRUITS CROQUANTS, SIROP BADIANE
SORBET AUX DEUX CITRONS
Dessert
LENTREMET DES AMOUREUX A PARTAGER
COCO, CEUR COULANT CARAMEL BEURRE SALE

BROWNIE CHOCOLAT NOISETTE

Mignardises

Accord Mets & Vins propos¢ a 30€ / personne (apéritif, vin blang, vin rouge, champagne, eanx;, cafés)

Le Chateau des Reynats

15 avenue des Reynats 24650 Chancelade [] 5 5 E) [] E) b J 5 9

contact@chateau-hotel-petigord.com
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